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PROGRAMMA FIPE - CONFCOMMERCIO PORDENONE

VI ASPETTIAMO AL PADIGLIONE 9

ARENA FIPE - FIERA DI PORDENONE

SABATO 14 FEBBRAIO 2015

ORARIO EVENTO
11.00/12.00 | barman della provincia di Pordenone
arena FIPE
Miscelando gli aperitivi (Paolo Foramiti)
12.30/13.30 = Michele Di Carlo - il Gustosofo
. S . . arena FIPE
Il cocktail abbinati al cibo, non solo all'aperitivo
12.30/14.00 TROTA BLU Caneva
TARTARE DI TROTA LIME E MENTA - BLINIS CON TROTA arena ARREX
AFFUMICATA
15.00/16.00 Ristorante TROTA BLU
. arena FIPE
Streetfood: Hamburger e Polpette di trota
16.00/17.00 La LIQUORERIA FRIULANA
arena FIPE
Liquori e distillati locali
17.00/18.00  Carlo Santarossa
: N N e : : . arena FIPE
Piante officinali ed olii essenziali, antichi saperi per nuovi sapori
17.15/18.30 . OSTERIA TURLONIA Fiume Veneto
CONIGLIO BIANCO DELLA VAL COSA AL RADICCHIO DI TREVISO arena STARS COOKING
TARDIVO — MARMELLATA DI RADICCHIO
18.00/19.00 ' | barman della provincia di Pordenone
arena FIPE
Miscelando gli aperitivi (Federico Cremasco)
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DOMENICA 15 FEBBRAIO 2015

ORARIO

10.00/11.30

EVENTO
: Gruppo Provinciale PANIFICATORI ASCOM-CONFCOMMERCIO

Mangiare con gusto mantenendosi in salute: |la Dr.ssa P. Li Volsi,
dirigente di S.S.D. di diabetologia ASS 5 Friuli Occidentale assieme
al Gruppo provinciale Panificatori Ascom dedicano due ore di
notizie, informazioni, curiosita, del mondo del pane.

- = FEDERAZIONE
ITALIAMA

FIPE ey
S

arena FIPE

10.30/11.45

Trattoria STELLA Polcenigo
RAVIOLI CON FARINA SENZA GLUTINE E FARINA DI CASTAGNE

sala Cucinarel

11.30/12.30

Scuola IAL Aviano in collaborazione con Fipe
Insegnare e apprendere i mestieri dell’accoglienza in un contesto
internazionale

arena FIPE

12.30/13.30

Michele Di Carlo - il Gustosofo

Gli aperitivi storici: dal Campari shakerato al Milano Torino,
dall'’Americano al Negroni, L'’Ambrogino, Rabarbaro shakerato,
Martini cocktail

arena FIPE

13.30/14.30

TRATTORIA STELLA Polcenigo
Dolci per celiaci: i biscotti al riso

arena FIPE

14.30/15.00

I barman della provincia di Pordenone

Miscelando cocktail al caffe (Paolo Foramiti)

arena FIPE

15.00/16.00

DERSUT CAFFE'
La storia del caffe

arena FIPE

15.30/16.00

DERSUT CAFFE'
Il Latte Art

arena FIPE

15.30/16.15

LA PIRAMIDE S. Vito al T.to
MARGHERITE CASERECCE DI FARINA DI PERE CON FORMADI
FRANT, PERE E NOCCIOLE

arena ARREX

16.00/17.00

Samuele Ambrosi
La storia dei gin

arena FIPE

16.15/17.00

PROSCIUTTERIA MARTIN Pordenone
GNOCCHETTI DI RAPE ROSSE CON RICOTTA AFFUMICATA E
GERMOGLI

arena ARREX

17.00/17.30

MYLIFEACADEMY - D. Sanchis F. Cremasco
Cocktail freestyle

arena FIPE

17.30/18.00

MYLIFEACADEMY - D. Sanchis F. Cremasco
Cocktail homemade

arena FIPE

18.00/20.00

Associazione PIETRO QUERINI - Club del Baccala

| Conti ... tornano? Il Conte Quirini si confronta sul baccala con
I'Aristocratico del gusto Garrozzo Zanini Quirini di Masterchef . Al
termine assaggi di baccala a cura della Prosciutteria F.lli Martin.

arena FIPE
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LUNEDI’ 16 FEBBRAIO 2015
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ORARIO  EVENTO

10.30/11.45 BELVEDERE Sequals
FRITTELLE DI RADICCHIO E CROSTOLI SALATI CON FORMAGGIO arena ARREX
ASINO E MOSTARDA DI MELE

10.30/11.45 = Gruppo Provinciale MACELLAI ASCOM-CONFCOMMERCIO
Convegno: Viaggio nel mondo della carne: dai tagli ai ritagli. sala CUCINARE1
Informazioni ai consumatori per il migliore acquisto

10.30/12.00  LADY CHEF
Manuela, Norma, Silvana, Michela presentano: Segreti svelati arena FIPE
della cucina friulana

12.00/13.00 = Gruppo Provinciale MACELLAI ASCOM-CONFCOMMERCIO FIPE

arena

I brutti ma buoni: i tagli meno nobili della carne

13.00/14.15 | barman della provincia di Pordenone

. . . arena FIPE

Miscelando cocktail (Paolo Foramiti)

14.15/15.15 | Prosciutteria F.LLI MARTIN
Il prosciutto di S. Daniele: presentazione, lavorazione e arena FIPE
degustazione

15.30/16.30

17.00/18.00

' CONVEGNO FIPE

La nuova normativa sugli allergeni

A cura dr. Marcello Fiore - Direttore Generale Fipe - Federazione

Italiana Pubblici Esercizi

IL FAVRI con Amorino Michelutti
Mauro D'Andrea con Amorino Michelutti
Streetfood: Il Friuli ta un bocon

arena FIPE

arena FIPE

18.30/19.30

Michele Di Carlo - il Gustosofo
Come creare un cocktail bilanciato e innovativo

arena FIPE

19.00/20.00

TRATT. STELLA San Quirino

CIALZONS DI PATATE RIPIENI CON FORMAGGIO ASINO DELLA VAL
TRAMONTINA CON VELLUTATA DI ZAFFERANO DI S. QUIRINO

arena STARS COOKING

19.30/20.00

I barman della provincia di Pordenone
Miscelando cocktail (Nicola De Bernardin)

arena FIPE
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ORARIO  EVENTO
10.00/11.00 BORNASS Aviano
arena ARREX
CESTINO DI FORMAGGIO CON POLENTA, PORCINI E PITINA
11.00/12.00 LA SANTISSIMA Polcenigo
arena ARREX
SALAME DI TROTA
11.00/12.00 ' Roberto Spada - DIBIRRA S.a.s.
La storia della birra arena FIPE
Segue degustazione gratuita
12.00/13.00 ' IL RIFUGIO Budoia
MACCHERONCINI CON PITINA DELLA VALCELLINA, RICOTTA arena ARREX
FRESCA E ZAFFERANO DI DARDAGO
12.00/13.30 Enrico Focone - RICO'S E PORTORICO
o . . . . arena FIPE
Streetfood: panini e tramezzini: abbinamenti e sapori
13.30/14.00 | barman della provincia di Pordenone FIPE
arena
Miscelando cocktail (Paolo Foramiti e Nicola De Berdardin)
14.00/15.00 = Michele Di Carlo - il Gustosofo
o g . . arena FIPE
La grappa e il distillato d'uva nella miscelazione

15.30/16.30

' CONVEGNO FIPE

La nuova normativa sugli allergeni
A cura dr. Marcello Fiore - Direttore Generale Fipe - Federazio

Italiana Pubblici Esercizi

arena FIPE




